» In friiherer Zwirnerei
lagern exotische Rohstoffe
» /wischenstation
fir Kakao und Vanille

» Schweizer Firma
Pronatec nutzt die Hallen
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Eggingen Esistrund dreiJahre her. Ende
2022 musste die Zwirnerei Untereggin-
gen (ZUE) ihr Werk in der Industriestra-
Re schlieRen. Fehlende Auftrage so-
wie die stark gestiegene Energiekosten
durch die Corona-Pandemie waren die
Griinde. 40 Mitarbeitende waren dort
zuletzt noch beschiftigt. Jetztistwieder
Leben aufdem Areal. Was dort passiert,
wird bei einem Besuch vor Ort klar.
Nach der Schlieffung kehrte schnell
neues Leben auf dem Areal ein. Wah-
rend das Verwaltungsgebdude der Zwir-
nerei auch heute noch leersteht, werden
in den Lagerhallen exotische Rohstof-
fe gelagert - Kakaobohnen und Vanille.
Die Firma Pronatec mit Hauptsitz in
Winterthur betreibt hier ein grofies La-
ger fiir Bio-Kakaobohnen und Bio-Va-
nille. Schon beim Betreten.der Rdume
kommt dem Besucher der charakteris-
tische, angenehme und wiirzig-siifSe
Duft der Vanilleschoten entgegen.
In den Lagerhallen in Eggingen wer-
den auf insgesamt rund 4000 Quadrat-
metern Flache Kakao und Vanille sowie
deren Halbfabrikate gelagert. ,Diese
Bio-Vanilleschoten stammen aus Ma-
dagaskar. Sie haben schon eine lange
Reise hinter sich. Die Herstellung ech-
ter Vanille erfordert Feingefiihl und Er-
fahrung. Jede Bliite wird von Hand be-
staubt, bevor nach neun Monaten die
Schoten geerntet werden. Erst durch
Fermentation, schonende Trocknung
und strenge Qualitatsprisfungen entwi-

ket sich das typische, intensive Vanil-
learomz®, erklart Yvonne Vasquez, Lei-

tung Abteilung Vanille und Gewiirze.
Die Weiterverarbeitung der Kakao-
bohnen geschieht im Produktions-
standort in Beringen (Kanton Schaff-
hausen). Der Standort in Eggingen
- dort, wo frither Garne produziert
wurden - ist also Zwischenlager. Hier
werden die Naturprodukte angeliefert,
stichprobenartig kontrolliert und dann
nach Beringen weitertransportiert.
Auch die fertig produzierten Halbfab-
rikate werden in Eggingen gelagert.
_ Den groften Posten bei der Lagerung
in Eggingen nimmt die Kakaobohne
ein. ,Rund 5000 Tonnen waren es im
vergangenen Jahr, die iiber Eggingen
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Straub. (Marketing/Kommunikation), Salvatore Di Nuzzo (Projektleiter Logistik), Paula Schér und Leandro Schurtenberger (Auszubildende)
und Yvonne Vasquez (Leitung Abteilung Vanille und Gewiirze). FoTo: GREGOR MULLER

gingen’ so Salvatore Di Nuzzo, Projekt-
leiter Logistik bei Pronatec. ,,Bei den Va-
nilleschoten waren es etwa 20 Tonnen.“

Derzeit arbeiten insgesamt fiinf Mit-

arbeiter am Lager in Eggingen, erklért
Salvatore Di Nuzzo im Gesprach. Rund
65 Mitarbeiter sind am Hauptstandort
in Winterthur tétig, 35 weitere am Pro-
duktionsstandort in Beringen im Kan-
ton Schaffhausen.

Laut Firmenpor’trﬁt versorgt Prona-

tec als einer der Pioniere der weltwei-
ten Bio- und Fair-Trade-Bewegung in-
ternationale Kunden mit zertifizierten
Rohstoffen wie Kakaoprodukte, Zucker,
Vanille und Gewlirze. Das Schweizer
Familienunternehmen wurde 1976 ge-
griindet und pflegt Partnerschaften mit
Kooperativen in den Ursprungsldandern.
Als eines der wichtigsten Ziele sieht das
Unternehmen die Verbesserung der Le-
bensbedingungen der Kleinbauernfa-
milien vor Ort.

Seit 2022 verarbeitet Pronatec Kakao-
bohnen zu Kakaomasse, Kakaobutter,
Kakaopulver und Kakaonibs in Bio-
Qualitdt. Das Schweizer Unternehmen
hat Kooperationspartner in drei Erd-
teilen und bezieht seine Rohstoffe aus
knapp 20 Landern. Kakao werde grof-
tenteils aus Stidamerika, aber auch aus
Afrika importiert; Madagaskar sei der

wichtigste Zulieferer bei Naturvanille
heifst es, |

Von der Firmengriindung his zur SchlieBung

» Die Geschichte; 1878 wurde die ZUE
von zwei Schweizer Fabrikanten ge-
griindetund war danach mehr als
'loplahre im Besitz der Schweizer Fa-
milie Treichler, 1999 wurde die ZUE
durch die Schweizer Briider Edwin
und Laurin Faeh aus Basel {ibernom-
men. Mehr als zehn Millionen Euro
wurden danach in Gebidude und Ma-
schinen investiert, Nach 144 Jahren
war dann Ende 2022 ein weiteres Un-

ternehmen der regionalen Textilbran-
che Geschichte \

» Das Ende: Einer der gy L
SchliefSung war der star{(l;l;{j u'eclkm die
an Auftrégen. Besonders dey Di ga’:g
Skandal in der Aulomobﬂbranciie ¥
brachte das Unternehmen ijy¢ grau-
cheln. Denn: Die ZWirnerei Unter-
eggingen stellte Garne her, die unter
anderem fiir die Fertigung von Keil-
riemen verwendet wurden. Durch die
Corona-Pandemie ging auch die Auf-
tragslage aus der Modeindustrie zu-
riick. Die Produktion von Alltagsmas-
Ien hatte 7ziinachet etwace ocehnlfern

Irina Friih, Auftrags-
bearbeitung der Ab-
teilung Vanille und
Gewiirze, bei der
Qualitatskontrolle
nach dem Warenein-
gang von Bio- und
Fairtrade-Vanille-
schoten aus Mada- l
gaskar.
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konnte aber die Verluste auch nicht an
kompensieren, Dje Vorschrift zur Ver- leic
wendung von medizinisl'hen Masken der
brachte dann aycp, diese™ Markt kom- unc
plett zum Erliegen, 7, let2t hatten auch auf
stark gestiegene S mkosten dazu der:
gefiihrt, dass die Zyy; nerei schliefien met
musste. ,Jeder Eurgynsatz enthalt 3,58
aktuell 25 Cent Stx@y,* liefs damals in de
die ZUE in einer Prgg cmitteilung ver- : o strafs
lauten. Auch der B ruck durchdie  Momentan ungenutzt ist das Verwaltungs- bei W
Produktion Vo Gagt . in Billiglohn- gebaude der ehemaligen Zwirnerej Untereg- | erun
Tandern stieg st)?m gingen. FOT0: GREGOR MULLER 1 07703



